
Caratteristiche organolettiche
birra dal gusto dolce, caratterizzata da intensi 
profumi e aromi di caramello, malto e nocciola 
e dall’unione del vino Rosato Collevite si 
esaltano le note di ciliegia e melograno. Il corpo 
ricco ed armonioso ne esalta le note speziate e 
fruttate donando una ricchezza retro olfattiva 
ampia e una persistenza al palato molto lunga

Abbinamenti
ideale a tutto pasto anche per accompagnare il 
dessert. Si consiglia di degustare la birra 
Collevite “RR” Rossa Rosato in grandi bicchieri 
ballon ad una temperatura di 7/9° C
Grado alcolico  5% vol
Btg.  500 ml

Caratteristiche organolettiche
birra dal gusto raffinato, armonioso e fruttato, data 
dall’unione del vino Passerina Collevite con 
profumi di acacia e ginestra agli aromi intensi di 
malto e agrumi con freschi profumi di frutti 
tropicali nel finale

Abbinamenti
da abbinare a primi piatti, anche elaborati, o a 
secondi di pesce. Si consiglia di degustare la birra 
Collevite RR in grandi bicchieri ballon ad una 
temperatura di 7/9° C
Grado alcolico  5% vol
Btg.  500 ml
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